genéral et
nologique

K s 7 . 1 e r TM
2nde générale et technologique ronc corere fspécgités
tronc commun + options e Droit et économie
Option EPS

) A e Management
* Opt!on Theatre ) Sciences de gestion et numérique
¢ Option Management et Gestion

e Option Sciences et Laboratoires Terminale STMG
e Section Européenne

tronc commun + spécialités
e Droit et économie
e Management, Sciences de Gestion
et Numérique
+ 1 enseignement spécifique a choisir
parmi :
o Gestion et Finance

1ére et Terminale générale
tronc commun + spécialités
o Arts - Théatre
* Education physique, pratiques et
culture sportives (EPPCS)
P . H|§t0|re geographle, géopolitique et o Mercatique (Marketing)
sciences politiques (HGGSP) ]
N o Ressources humaines et
e Humanités, littérature et L
) ; Communication
- philosophie (HLP)
e LLCER - Anglais monde Les options de 1ére et terminale STMG :
n n a u Ic contemporain (AMC) * Option facultative EPS
¢ Mathématiques e Option facultative Théatre

37rue delaliberté « Physique - Chimie e Option Droits et Grands Enjeux du Monde
21140 Semur-en-Auxois e Sciences de la vie et de la Terre Contemporain (DGEMC) - uniquement Tle

o 03.80.89.70.00 » Sciences économiques et sociales

. Les options de 1ére et terminale :
© ce.0210047m@ac-dijon.fr + Option facultative EPS

e Option facultative Théatre
e Section Européenne
accés au site internet Les options de terminale :
A * Option Droits et Grands Enjeux du
Monde Contemporain (DGEMC)
e Option Maths Complémentaires
ANNA Jupic e Option Maths Expertes

/1"] "+ Formations professionelles
s (bac, CAP, 3PM, BTS)

Ecole hoteliéere Bac pro AGORA internat dynamique :
Le Bac Professionnel Assistance a la Gestion telier photo
Bernard LOISEAU des Organisations et de leurs Activités o atelier arts plastiques
(AGORA) est une des spécialités de |a famille e activités sportives

Bac pro métiers de I’"hotellerie
restauration

La famille des métiers de I'hotellerie
restauration propose deux spécialités :

de métiers Gestion Administration e soirée de Noél
Transport Logistique (GATL) e sorties (patins, acrobranche, etc)
La durée de la formation est de 3 ans

e Le Bac Professionnel Cuisine CAP AAGA Un lycée tourné vers I'Europe et le monde
¢ Le Bac Professionnel A Le CAP Agent Accompagnant au Grand Age * voyage a l'international (Berlin,
Commercialisation et services en / ™, forme a accompagner des personnes agées Amsterdam, Pologne, Espagne ...)
restauration dans les actes de la vie quotidienne au sein e Erasmus (accueil Italiens, Autriche)
Le cursus est de 3 ans. de structures sociales ou médico-sociales. e Stage école hoteliére a l'international
La formation s'effectue en 2 ans. (Allemagne, Irlande)

CAP Cuisine

Ce CAP forme les futurs
professionnels & la réalisation des
plats et a I'utilisation des différentes
techniques de productions culinaires.
La formation s'effectue en 2 ans.

e découverte du parlement Européen

BTS gestion de la PME

Le titulaire du BTS Gestion de la PME estle . A
collaborateur direct d'un cadre dirigeant ou;". w 3
du chef d'entreprise d'une PME. = ] -, Un cadre de vie attrayant:
] e un parc verdoyant

\ ' e le CDI

CAP commercialisation et

services en 3EME PREPA-METIERS % o |es restaurants pédagogiques
hotel/café/restaurant Le lycée Anna Judic propose une classe de 3eme g o lasalletheatre

Ce CAP forme les futurs professionnels a prépa-métiers. Cette classe s'adresse aux collégiens ; . 4

l'accueil et au service de la clientele désirant s'orienter vers la voie professionnelle ou - S—

frangaise et étrangére d'un établissement I'apprentissage, et leur permet de découvrir plusieurs

(hotel, café-brasserie ou restaurant). métiers tout en suivant les enseignements classiques

La formation s'effectue en 2 ans. de la classe de 3e. ¢

Un lycée porteur de projets :

e rencontre avec Ginette Kolinka

découverte de métiers

création de podcast

création d'un court-métrage sur l'esclavage
sensibilisation aux violences LGBT grace au
théatre

Le certificat de Spécialisation
(CS) Traiteur

Le lycée Anna Judic propose un certificat de
spécialisation qui s'effectue en 1an,
uniguement en apprentissage.
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