
Luc Lecherf, pouvez-vous nous présenter votre 
activité ? (Métier, effectif, chiffre d’affaires, 
historique)
Nous avons créé la champignonnière en couple en 2014. 

Nous voulions travailler ensemble et assurer un service qui n’existait 
plus : produire et commercialiser des champignons de proximité. 
Après un temps de production dans des Forts de la ceinture de Dijon, 
nous nous sommes installés en 2016 sur le domaine de Corcelotte à 
Saint-Mesmin.
Notre métier est d’abord de produire des champignons comestibles 
et à part égale en temps de les commercialiser frais en direct et à 
proximité. Nous commercialisons également des champignons fores-
tiers frais et déshydratés. Nous transformons une partie de notre ré-
colte. Nous proposons actuellement 3 plats cuisinés, 4 tartinables ainsi 
qu’un service de restauration dans des espaces dédiés dans notre bâ-
tisse de Corcelotte.
En 2024, le restaurant est ouvert aux particuliers sur réservation le 
dimanche midi du 2 juin au 3 novembre, à l’exception des 30 juin, 28 
juillet, 25 août, 29 septembre et 27 octobre. Nous assurons également 
un accueil en semaine pour les groupes de plus de 10 adultes.
Des visites guidées sur l’activité de champignonniste et sur l’histoire 
des 800 ans du domaine sont assurées le dimanche à 15 heures aux 
dates où la restauration est ouverte.
Quelques chiffres : 11,5 tonnes de champignons par an. 
Environ 200 000 euros de CA. Actuellement, outre nos deux emplois 

à temps plein, nous 
travaillons avec 4 
collaborateurs qui 
représentent à eux 
4 un ¾ d’équivalent 
temps plein.
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RÉUNION PLÉNIÈRE

La Champignonnière de Dijon à 
Saint-Mesmin à la recherche de repreneurs
La quatrième réunion du Club des Entrepreneurs de l’Auxois a eu lieu à la Champignonnière de Dijon, basée à Saint-Mesmin.
Les adhérents du club ont pu découvrir le fonctionnement de l’entreprise mais aussi la présentation d’une adhérente, Nathalie 
Caro, dirigeante de l’entreprise Le Numérique Pas à Pas, spécialisée dans l’accompagnement de l’apprentissage et la maîtrise de 
l’outil informatique. La soirée s’est ensuite poursuivie au restaurant L’Orée des Charmes à Blaisy-Bas.

Prochain rendez-vous 

RÉUNION PLÉNIÈRE
le jeudi 23 mai 2024 

chez les Charpentiers Montbardois
à Fain-lès-Montbard
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Quels sont vos projets à court ou moyen termes ? 
Ayant atteint l’âge de la retraite, nous cherchons des repreneurs qui 
pourront pérenniser et développer l’entreprise.

Selon vous, comment peut-on développer l’attractivité du 
territoire ?
Encourager la production de biens de consommation courante.
Faciliter le transport des marchandises inter-villages à coût réduit.
Développer des activités de loisir et de tourisme pour les citadins.
Encourager l’installation d’entreprises du primaire.

champignonnieredijon.fr /champignonnierededijon
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 Au centre, Christophe Gilles, président du club des Entrepreneurs de l’Auxois
entouré de Blandine et Luc Lecherf, dirigeants de la Champignonnière de Dijon.



LA PLÉNIÈRE EN IMAGES 

À la découverte de la culture des champignons
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RÉUNION 

Une soirée d’information organisée par la Banque de France
Le jeudi 25 avril 2024 s’est tenue une réunion animée par M. Laurent 
Fraisse, directeur régional de la Banque de France au caveau des 
Maréchaux à Semur-en-Auxois. 
Les adhérents du Club des Entrepreneurs de l’Auxois ont été conviés 
à cet événement, où les sujets suivants ont été abordés :
- Présentation de la Banque de France et de ses missions
- Chiffres clés de l’activité des entreprises en Bourgogne-Franche- 
Comté
- Les divers accompagnements et soutiens aux entreprises

Le club a relayé auprès de ses adhérents, l’invitation de la sénatrice 
Anne-Catherine Loisier qui était chargée d’organiser cette réunion.

C’est dans un lieu atypique et historique que les adhérents du club ont pu découvrir la Champignonnière de Dijon.

Les adhérents ont dîné à L’orée des Charmes à Blaisy-Bas.

Fraîcheur de poireaux au magret de canard fumé.

Présentation de notre adhérente Nathalie Caro.

Silence, ça pousse...Une visite qui a passionné petits et grands.

Une vingtaine d’adhérents avait fait le déplacement. Le temps était mitigé à Saint-Mesmin. Blandine Lecherf nous a présenté ses cultures. 
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